Scheda prodotto

Mix di pane senza glutine,

" @ Q Art.

Denominazione dell'alimento
; EAN
o @B AN
‘ 4 Livello di preparazione

Questo prodotto & vegetariano.

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

6 varieta

2125

Pane affettato e panini, s. glut. s. latt.
4009837021253

Gia pronto

Unita STCK * KART

gub?stgé per unita 1 60

Peso lordo 1 0,06266 3,7596

Peso netto 0,05583 3,3498

I xbxh (mm) - 400 x 300 x 155
Diametro (mm) - -
Cartoni/bancale - -

* unita di base
1 peso del prodotto surgelato, incl. La confezione

LAGE PAL

480 5.280
30,0768 330,8448
26,7984 294,7824

- 1.200 x 800 x 1.800

Dimensioni

Misure:

Pane per toast: 110,0xb 9,1 xh 1,0 cm

Pane alla quinol: 110,0xb 9,1 x h 1,0 cm

Pane intgegrale "Vital": 1 10,0 xb 9,1 x h 1,0 cm
Panino pretagliato: 1 11,0 x b 6,0 x h 4,0 cm

Pane con semi di girasole: 1 8,5x b 6,5x h 4,0 cm
Panino biologico: 18,5 x b 6,0 xh 4,0 cm

Valori nutrizionali

pane da toast

. 1010 kJ / 238
Valore energetico

acqua, farina di riso, fecola di

Allergeni

Questo articolo non contiene
allergeni

kcal patate, olio di palma, destrosio,
zucchero, lievito da cucina, sale da
Grassi 419 tavola, fiocchi di patate, inulina,
L . farina di teff, addensante
di cui acidi grassi  , g idrossipropilmetilcellulosa,

saturi

acidificante acido citrico


https://www.edna.it/epages/EdnaIT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaIT/Products/2125

Carboidrati 46,19

di cui zuccheri 5349
Proteina 319
sale 119

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

quinoa pane

Valore energetico 916 kJ / 216 kcal acqua, farina di riso, farina di Questo articolo non contiene
) banane, fecola di patate, farina di allergeni
Grassi 39 quinoa (7%), farina di teff, olio di
L . palma, lievito da cucina, destrosio,
di cui acidi grassi 18¢ zucchero, sale da tavola, fibre delle
saturi mele, addensante
Carboidrati 42,99 |dr_o ;s_lpropllm(_atllce_llu_losa,
acidificante acido citrico
di cui zuccheri 3,39
Proteina 3,29
sale 13¢g

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Pane integrale "Vital"

Valore energetico 954 kJ / 225 kcal prodotti cerealicoli(farina di riso Contiene: UOVA (DI POLLO) E
) integrale (43%), riso (3%), Farina PRODOTTI DERIVATI

Grassi 389 integrale di miglio (3%), Fiocchi

o . integrali di miglio (3%)), acqua,
GG EERNEes g o ALBUME D’UOVO, Farina d isemi
saturi di lino, lievito da cucina, olio di
Carboidrati 383g pa_lma, _se}Ie da tavola, acidificante

acido citrico

di cui zuccheri 0,449
Proteina 79
sale 1249

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Panino pretagliato

Valore energetico 966 kJ / 228 kcal farina di riso, acqua, fecola di Questo articolo non contiene
) patate, olio di palma, lievito da allergeni
Grassi 31g cucina, destrosio, sale da tavola,
L . addensante
di cui acidigrassi ;4 g idrossipropilmetilcellulosa,
saturi acidificante acido citrico
Carboidrati 458¢g
di cui zuccheri 1649

Proteina 3,39



sale 129

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Panino con semi di girasole

Valore energetico 1242 kJ / 293 acqua, farina di riso, semi di Questo articolo non contiene
9 kcal girasole (11%), fecola di patate, allergeni
) Farina di banana platano, farina di
Grassi 10¢g teff, semi di lino, olio di palma,
L . lievito da cucina, destrosio,
di cui acidi grassi 289 zucchero, fibre delle mele, sale da
saituri tavola, fiocchi di patate, inulina,
Carboidrati 4189 .adden.santg .
idrossipropilmetilcellulosa,
di cui zuccheri 33g acidificante acido citrico
Proteina 6,29
sale 1g

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Panino biologico

Valore energetico 982 kJ /232 kcal farina di riso biologica, acqua, fecola Questo articolo non contiene
) di patate biologica, olio di palma allergeni
Grassi 49 biologica, destrosio biologica, lievito
da cucina biologico, fibre delle mele

di cui acidi grassi

- 259 biologica, zucchero biologica, sale
saturi da tavola, fiocchi di patate biologica,
Carboidrati 4399 ;irilgg gllt rti?:f; biologica, acidificante
di cui zuccheri 4249
Proteina 3,29
sale 1149

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Modalita di cottura

Lasciar scongelare a temperatura ambiente 1ora e Cuocere i panini nella pellicola per 5 minuti a 180°C-200°C. Estrarre dalla
confezione e Tostare fino alla doratura desiderata.

Scadenza minima dalla data di produzione

18 Monate

Condizioni di trasporto e stoccaggio

Questo prodotto deve essere trasportato e conservato a una temperatura di almeno -18°C.




Regolamento riguardo organismi geneticamente modificati

Questo prodotto non contiene materie prime geneticamente modificate secondo i regolamenti n. 1829/1830/2003

Aggiornamento: 03/03/2021

EDNA International GmbH, GollenhoferstraRe 3, 86441 Zusmarshausen, Deutschland,




